LE RIVE DROITE

Restaurant - Bar

LE RIVE DROITE

Restaurant - Bar '
12, rue des Halles - 45000 ORLEANS

Tél.: 06 62 85 68 11

le-rive-droite.com



Les Bieres

BIERES PRESSION 25¢l socl BIERES BOUTEILLE LBF Brasserie du Loiret
METEOR PiLs 4€ 7€ LBF PaLe ALE bio 33cl 06,50€
METEOR IpPA 5€ o€ LBF AMBREE bio 33cl 6,50€
METEOR BLANCHE OU AROMATISEE 450€ 8€ LBF BLaNCHE bio 33cl 6,50€
Picon 5€ o€ DESPERADOS 33cl 6,50€
PANACHE 4€ KRIEK 25l 06,50€
Monaco 4€ BROOKLYN SANS ALCOOL 33cl 6,50€

Les Cocktails

SPRITZ ET COCKTAILS 9.50€ COCKTAILS SANS ALCOOL 7€
Spritz : Apérol, Prosecco, eau pétillante, orange Virgin Mojito : Sirop de concombre, eau
Sangria Spritz : Cointreau, liqueur de griotte, Prosecco, pétillante, citron vert, menthe fraiche

Lambrusco rouge, orange Virgin Mojito Fraise : Purée de fraise,

Spritz Limoncello : Prosecco, Limoncello, eau eau pétillante, citron vert, menthe fraiche

gazeuse, citron jaune Virgin Mojito Passionata : Purée de fruits de

Mojito : Rhum Bacardi Carta Oro, cassonade, citron la passion, eau pétillante, citron vert, menthe fraiche

vert, eau pétillante, menthe fraiche . .
’ b ’ f Virgin Colada : Jus d’ananas, créme de coco,

Mojito Passionata : Rhum Bacardi Carta Oro, sirop de canne
cassonade, purée de fruits de la passion, citron vert, eau

_— . ) ,
pétillante, menthe fraiche Virgin Bora Bora : Jus d'ananas, purée

de fruits de la passion, purée de fraise
Mojito Fraise : Rhum Bacardi Carta Oro, cassonade,
purée de fraises, citron vert, eau pétillante, menthe fraiche

Pina Colada : Rhum Bacardi Carta Oro, jus
d’ananas, créme de coco, sirop de canne

Les Apéritifs
KiIR r2cl 4,50€ Porto rouge 5cl 4,50€
Kir Rovavr 12 cl g€ RicarD 2cl 4,50€
(créme de péche, cassis, myrtille, cerise) Suze 5l 4,50€
Court bE CHAMPAGNE 12¢] 8,50€ CamparL, MARTINI blanc ou rouge s5cl -~ 4,50€
Liiet blanc 12cl 4,50€ AMERICANO Maison 6¢l 7.50€
Les Planches apéros
PLANCHE DE CHARCUTERIES 15€

Coppa, jambon blanc a la truffe, jambon sec Italien, saucisson piquant, tapenade

PLANCHE DE FROMAGES 15€
Cabécou, camembert d’Olivet, Bleu de Bresse, Saint-Nectaire

PLANCHE MIXTE 21€
Coppa, jambon blanc a la truffe, jambon sec Italien, saucisson piquant, tapenade,
Cabécou, camembert d’Olivet, Bleu de Bresse, Saint-Nectaire

Scannez-moi pour retrouver la carte,
la liste des allergenes et plus de détails ‘
sur certains produits ! /

LE RIVE DROITE




Les Entrées

LA BURRATA CREMEUSE 9€
Burrata, jambon italien, pesto maison, balsamique
L'CEUF PARFAIT SELON L'HUMEUR DU CHEF 9€
TARTARE DE LEGUMES A LA PROVENGCALE yaourt & la Grecque, sardines 7.50€
CAMEMBERT ROTI au miel 9€
TATIN D'OIGNONS chévre et figues sur lit de salade 7.50€
Les Salades et Snacks gourmands
SALADE CABECOU 15€
Cabécou sur focaccia, stracciatella, noix, miel, tomates cerises, pesto maison, salade
FOCACCIA FACON CROQUE-CHEESY TRUFFE 14€
Croque-monsieur au jambon blanc & la truffe, mozzarella/gruyére, frites maison, salade
SALADE RIVE DROITE (supplément 3€ dans le menu) 18€
Pommes de terre sautées, gésiers de canard, magret de canard fumé, champignons, croutons,
tranches de focaccia grillées, foie gras, mesclun
AVOCADO TOAST 16€
Focaccia, boursin, tomates, concombres, avocat, sawmon fumé, pesto maison, sur lit de salade
LOOOOOOOOBSTER ROLLS AVEC LES DOIGTS ! (supplément 3€ dans le menu) 19€
Pain Lobster garni de chair de homard, sauce tartare maison, stracciatella,
tomates cerises, frites maison, salade
Les Viandes et Poissons
ENTRECOTE 250 grs (supplément 5€ dans le menw) 22€
Sauce tartare ou sauce au Bleu de Bresse, accompagnée de ses frites maison et salade
BAVETTE D'ALOYAU A L'ECHALOTE 180 grs 18€
Servie avec frites maison ou gratin dauphinois maison et salade
BURGER NOLITA (supplément double steak 4€) 16€
Pain burger de notre boulanger, steak de boeuf Angus, bacon, oignons rouges confits au balsamique,
tomates, sauce tartare maison, mozzarella, frites maison, salade
DUO DE TARTARE SAUMON ET CHAIR DE HOMARD aux agrumes 180 grs 21€
Frites maison, salade (supplément 5€ dans le menw)
PARMENTIER DE CANARD sauce foie gras, roquette 18€
ESCALOPE DE POULET FERMIER, SAUCE NORMANDE champignons 16€
Servie avec frites maison ou gratin dauphinois maison
RAVIOLES FARCIES AUX CHAMPIGNONS, ST-JACQUES SNACKEES 21€
Stracciatella, beurre de tomate (supplément 5€ dans le menw)
AUBERGINES AU PARMESAN Salade (Végétarien) 15€
PATES A LA BOLOGNAISE MAISON 15€
PAVE DE SAUMON sauce écrevisses, gratin dauphinois maison 18€

Supplément garniture (3 €) : Frites maison, aubergines au parmesan, salade ou gratin dauphinois maison.

Viandes d’origine France, Argentine ou Irlande.



Valable sur 'ensemble de la carte hors jours fériés

MENU DU MIDI

Entrée + Plat + Dessert

MENU DU SOIR

Entrée + Plat + Dessert

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

semaine | week-end
18€ 22€
21€ 28€

semaine & week-end

28€

Les Pizzas
4 FORMAGGI 15€
Sauce tomate, bleu de Bresse, mozzarella/gruyére, chévre, stracciatella
CON CARNE 15€
Sauce tomate, viande hachée de beeuf, ceuf, mozzarella/gruyére
LA CHEVRE 15€
Créme fraiche, Cabécou, miel, noix, roquette
SANTA LUNA 15€
Sauce tomate, saucisson piquant, merguez, pomme de terre, ceuf, mozzarella
SANTA MARIA 15€
Sauce tomate, chiffonnade de jambon blanc truffé, champignons, mozzarella, burrata crémeuse
SALMONE 15€
Créme fraiche, saumon fumé, stracciatella, pesto, mozzarella

Les Desserts
MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON avec ses orangettes 7.50€
TIRAMISU MAISON selon Phumeur du chef 7.50€
PANNAVERDE panna cotta & la créme de pistache et sa brisure de pistache 7.50€
BRIOCHE FACON PAIN PERDU 7.50€
Glace vanille macadamia, sauce au chocolat et caramel, chantilly
DUBAI CHOCOLATE et sa boule de pistache de Sicile (supplément 2€ dans le men) 0.50€
ANANAS ROTI au miel, sorbet ananas, chantilly 7.50€
CAFE OU THE GOURMAND (4 mignardises) 9€
(supplément 2€ dans le menu)
COUPE DE CHAMPAGNE GOURMANDE avec ses 4 mignardises 14€

(supplément 5 € dans le menu)

Prix nets en Euros. Service compris.
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Les Vins Les Boissons froides
Rouges 12cl 75cl  SOFTS 5€
LaMBRUSCO 5€ 22€  Jusde fruits des Pays de la Loire
ReurLLy Mabillot 5€ 29€  Les Vergers de la Manse 25cl bio
Aoc CHINON 2020, Chateau de la Grille 7€ 41€  Orange, ananas, pamplemousse, pomme,
NEero D'Avora, Terre di Zagara 2022 5€ 22€  poire, tomate, fraise
Hautes CoTEes DE Nutts / Vieilles Vignes 2023 — 45€

- : 4 SODAS 4€
Aoc BEAUNE ™ CRuU 2017, Maison Louis Jadot — 69€
Frenca MaLsec Cahors 5€ e Coca-Cola, Coca-Cola cherry, Coca-Cola

2ér0 33cl - Fuze Tea péche 25cl, Fanta, Sprite,
Schweppes agrumes, Limonade 25cl
Hysope bio - Ginger Beer 25cl

FiLart Privrtivo Dolce Naturale 2022 (moelleux)  6,50€  35€

Blancs
16 Toscana Borgobruno 5€ 22€  EAUX
Q_UINCY Bigonneau 6€ 29€ PERRIER 33(:l 4€
Aoc CuasLs 1" Cru Beauroy, Domaine Damp £ 35€ supplément tranche ou sirop 0,50€
CoteAUX DU LAYON 5€ 27€  VITTEL socl 450€ 1l 6,50€
SaN PeLLEGrRINO  50cl 4,50€ 1l 6,50€
Rosés
CHiARETTO D1 BARDOLINO 2022, le Coline dei Filari  5€ 22€ .
Aoc CHINON 2022, Chdteau de la Grille 5€ 27€ LCS Boissons ChaU‘des
M pE MInuTY 6€ 32€
ExPrESso 2€
Les Champagnes DECAFEINE 2€
Douste ExpPrEsso 4€
75cl CAFE NOISETTE 2.50€
CHAMPAGNE VINCENT MICHEL 30€ GRAND CREME 3,50€
CHAMPAGNE Louis ROEDERER 50€ CAPUCCINO 4,50€
CHOCOLAT CHAUD 4,50€
Les Spiritueux et Digestifs Irist Correr 750€
Tug ET INFUsiON Kusmt Tea 3€
Whiskies (Demandez notre coffret pour découvrir les parfums)
Jack Daniels 4cl 7€
Monkey Shoulder 4cl 10€
Bellevoye 4cl 12€
The Balverie 12 ans 4cl 14€
Rhums
Bacardi Carta Oro 4cl B6,50€
Botran Solera 15 ans 4cl 10€
Santa Teresa 4cl 12€ MENU ENFANT
Gin Sirop a leau
Acmé 4cl 6,50€ -
Hendrick’s 4cl 10€
i Steak haché, frites ou
Absolut 4cl 6.50€ Pizza jambon, fromage
Belvedere 4cl 10€ S
Cognacs Boule de glace vanille
Hennessy VS 4cl 6,50€ . ChOCOlCLt, .
Digestifs 6.50€ Mousse au chocolat
Poire d’Olivet / Chartreuse / Limoncello / Cellini / Chambord /
Amaretto Perlino / Get 27 ou 31/ Baileys 12€ (moins de 12 ans)




LE RIVE DROITE

Restaurant - Bar

Ouvert 6j/7 midi & soir

(fermé le lundi)

du mardi au jeudi :
12h - 14h15 / 18h30 - 22h30
les vendredis & samedis
12h - 14h15 / 18h30 - 23h

les dimanches :
12h - 14h15 / 1830 - 22h30
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Toute notre actualité
Sur les réseaux sociaux

PAGE DE MARQUE Orléans - 02 38 53 27 82 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

septembre 2025



